MOULIN A VENT - CHENAS - FLEURIE

VINIFIE ET MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE PAR FRANCK BESSONE

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE

183% VOL |75 CL |(PRODUIT DE FRANCE

CUVEE : BEAUJOLAIS VILLAGES BLA NC

Domaine du Granit

Appellation
A.O.P Beaujolais Villages Blanc

Cépage
Chardonnay

Terroir
Marne calcaire

Exposition
Est

Age de la vigne
30 ans

Vendange
Manuelle et passage sur table de tris

Elevage
60% cuve et 40% fits

DOMAINE
d G It
Les Pinchons 69840 CHENAS
Tél : 06.80.59.35.46 Email : fbessone@bbox.fr

La Dégustation

> Robe
Robe or claire et limpide.
» Nez

Tres élégant, le vin évoque des ardmes de fruits jaunes sous des
accents miellés.

> Bouche

La bouche est souple et toujours en élégance, l'attaque se
poursuit sur un profil aromatique fin sous des notes d’agrumes,
de l'onctuosité sans étre trop charpenté. Trés épanoui, le vin se
prolonge avec un bel équilibre de I'acidité.

> Remarques

Une belle cuvée pour ceux qui aiment le Chardonnay dans son
expression fruitée et gourmande.

» Température de service 10/12°c

Parfait compagnon pour I'apéritif ou bien sur un poisson en finesse.
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